
 

 
 

 

Déjeuner de Pâques 2026 

MENU  
 

 

  
  

148 Euros   

  

 

 

Amuse-bouche Pascal 

 

 

*** 

 

 

Ravioles de morilles, baluchon d’œuf pascal poché, bouillon de fumet de champignon 

légèrement crémé 

 

 

*** 

 

 

Carré d’agneau du Quercy lardé à la truite du gouffre du Blagour fumée, 

épinard et jeunes légumes du printemps 
  

 

***  

  

 

Délice de Pâques au chocolat Manjari  

 

 

***  

  

 

Gourmandises et mignardises  

 



 

 MENU Dégustation Pâques 
   

 

198 Euros   

  

   

 

Amuse-bouche Pascal  

  

***  

  

 

Sur les asperges blanches du pays snackées à l’huile d’argan, l’escalope de foie gras de 

canard poêlée, perles de coucous frits 

 

*** 

 

Ravioles de morilles, baluchon d’œuf pascal poché, bouillon de fumet de champignons 

légèrement crémé 

 

*** 

 

Bar de ligne, purée et choux fleurs braisé, jus corsé au curry madras 

 

 

***  

 

Carré d’agneau du Quercy lardé à la truite du gouffre du Blagour fumée, 

épinard et jeunes légumes du printemps 
  

  

***  

 

Délice de Pâques au chocolat Manjari 

 

***  

  

Gourmandies et mignardises  


